Hotel

GEMMA

Kleinwalsertal

Herzlich Willkommen

Gemma’s

Hotel

GEMMA

Kleinwalsertal

Es verwohnen Sie:
Kiichenchef: Marc Miiller | Souschef: Christian Mehler

Restaurant: Julian Biihl
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Kleinwalsertal

Burratatina

Tomate | Basilikum | Olive | Brotchip

Knoblauch

Blatterteig | Pfeffer | Krauter

Limette

Joghurt | Minze

Rind

Sellerie | Schwarzer Knoblauch | Pak Choi | Riebel

Tiramisu
Schokolade | Kakao | Orange

Baumkuchen | Rhabarber
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Burratatina

Tomate | Basilikum | Olive | Brotchip

Knoblauch

Blatterteig | Pfeffer | Krauter

Limette

Joghurt | Minze

Falafel

Sellerie | Schwarzer Knoblauch | Pak Choi

Tiramisu
Schokolade | Kakao | Orange

Baumkuchen | Rhabarber
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Getrankeempfehlung

Aperitif
Pago Pop Erdbeer

Bacardi | Erdbeere | Minze

2024 Weilburgunder Smaragd Ried Hoferthal
Lahrnsteig | Wachau

2023 Lagrein Rubeno

Kellerei Andrian | Stidtirol

Digestif
Alter Zwetschgenbrand

Hallein bei Salzburg | 2015
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Gedeck

Grulf aus der Kiche

Bergkase

Duett Kalb

Gestockte Milch

Heubergmend




